
GASTRONOMIA

*Consumició lliure *Una consumició per expositor

Ca l’Arseni
▶ Focaccia

Cansaladeria Rovira
▶ Productes de xarcuteria
   d'elaboració pròpia

Taps de Suro
▶ Esqueixada de bacallà amb olivada

El Centre Restaurant
▶ Tagiarelles al Nero di sepia
   amb calamarcets de platja

Cal Blay
▶ Ous estrellats amb patata
   de Prades, tòfona i foie

Hotel Fonda Neus
▶ Arròs d’ànec i ceps

Carafí Pastissers
▶ Bavarroise de caramel cafè
▶ Mousse de xocolata i taronja
   amb maracujà

CAVES
Alsina & Sardà
▶ Màgnum Gran Reserva Especial
▶ Màgnum Brut Nature Reserva

Canals & Munné
▶ ADN Canals i Munnè Brut Nature
   Gran Reserva

Cellers Carol Vallès
▶ Pica-Soques Gran Reserva Brut Nature

Celler Vell Cava
▶ Estruch Brut Nature
   Gran Reserva Eco 2014

Covides Vinyes i Cellers
▶ Cava Duc de Foix Reserva Especial

Freixenet
▶ Freixenet Elyssia Pinot Noir Màgnum

Jaume Giró i Giró
▶ Jaume Giró i Giró Màgnum Grandalla
   de Luxe Brut Blanc
▶ Jaume Giró i Giró Màgnum Grandalla
   de Luxe Brut Rosat Pinot Noir
▶ Jaume Giró i Giró Xarel·lo Brut Nature

Mascaró
▶ Pure

Maset
▶ L’Avi Pau Gran Reserva

Molí Parellada
▶ Mercat Brut Nature
   Gran Reserva Màgnum
▶ Mercat Brut Nature
   Reserva Màgnum

Muscàndia
▶ Muscàndia Gran Reserva
   Màgnum 2014

Naveran
▶ Cava Perles Blanques 2015
   (Blanc de Noirs)

Oliver Viticultors
▶ Màgnum Gemma
   Gran Reserva 2014 Brut Nature
▶ Màgnum Sadurní Oliver Rosat
   Pinot Noir Brut Nature 2017 Ecològic

Rimarts
▶ Màgnum Montse 2013 de Rimarts

Sumarroca
▶ Màgnum Brut Nature

Torrens Moliner
▶ Cava Brut Nature
   Gran ReservaTorrens Moliner

Varias
▶ Cava Varias Brut Nature
   Reserva Màgnum   

Vilarnau
▶ Màgnum Vilarnau Gran Reserva
▶ Màgnum Vilarnau Brut Nature Reserva


